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salé/ sucre

Cocktails dinatoire et Buffets
sur mesure, demandez nous

- undevis avec les produits
souhaites!

CONTACT AU 06.66.14.32.84 ou par MAIL a
les.saveurs.deloise@gmail.com



WRAPS
e Mini wrap saumon gravlax, concombre, fromage frais a 'aneth, salade.
Mini wrap poulet, mayonnaise au curry, oignons frits, salade.
Mini wrap poulet, lard grillé, cheddar, fromage frais aux herbes, salade.
Mini wrap jambon, comté, mayonnaise fumé, oignons rouge, salade.

PIECES SALEES FROIDES

CLUBS SANDWICH
Mini club sandwich chévre frais, oignons confits, thym.
Mini club sandwich jambon aux herbes, tapenade olives, tomates confites.
Mini club sandwich saumon fumé, creme aux herbes, citron vert.
Mini club sandwich foie gras, oignons confits, chutney tomate-vanille.

NAVETTES
Navette jambon blanc, fromage frais basilic, olives noire.
Navette chévre frais, magret fumé, noisettes.
Navette saumon, fromage frais citron, 'aneth.
Navette thon ou saumon, mayonnaise aux herbes, oignons rouge.
Navette foie gras

VERRINES
Verrine saumon gravlax, mousse d’avocat, chantilly au citron.
Verrine mousse de betteraves, chevre frais, noisettes.
Verrine ceuf mimosa revisité, asperge verte.
Verrine tartare crevette, mangue, avocat.
Verrine gaspacho tomate, pasteque, poivron, creme balsamique.
Verrine tatare de tomate au pesto basilic, chantilly au parmesan.
Verrine tartare de concombre, creme d’ail a la menthe.
Verrine légumes croquant, creme ciboulette au citron.
Verrine foie gras, pomme réti, crumble.
Verrine tartare de thon, nectarine, mousse coco, noix de cajou.
Verrine tartare de boeuf, tomate séché, pesto basilic, copeaux parmesan.

BROCHETTES (été uniquement)
Mini brochette tomate cerise, mozzarella, pesto basilic.
i brochette melon, serrano, creme de balsamique.
I‘ lirochette pasteque, feta, olive noire a la grecque.
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z PIECES SALEES CHAUDE

BURGERS
Mini burger viande hachée, cheddar, cornichon, ketchup, moutarde.
Mini burger mozzarella, persillade.
Mini burger viande hachée, roquefort, oignons confits.
Mini burger viande hachée, reblochon, lard, oignon confits
Mini burger viande haché, comté, mayonnaise fumé, oignon rouge.
Mini burger effiloché de canard, oignons confits, foie gras.

BROCHETTES
Mini brochette poulet, yaourt au curry.
Mini brochette seiche, persillade.
Mini brochette de canard, abricots.
Mini brochette de gambas au pastis.
Mini brochette de beoeuf, tomate confite.
Mini brochette noix de St Jaques, chorizo.

BOUCHONS
Bouchon porc, combawa

SAMOUSA
Samoussa fromage
Samoussa boeuf
Samoussa poulet
Samoussa crevette

FEELHLLETES

Mini feuilleté champignons.

Mini feuilleté chevre, thym, miel.
Mini feuilleté au chorizo.

Mini feuilleté saucisse.

CROQUES
Mini croque jambon, emmental.
Mini croque jambon truffe.
 Mini croque poulet, champignons.
Mlm crogue saumon fume;fromage ail et fine herbes ‘
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Mini tropézienne.

Mini Paris-brest.

Mini baba au rhum, chantilly citron.
Mini brownie chocolat noisette.
Verrine tiramisu nutella ou café.
Verrine tarte citron revisitée.
Verrine panacotta coco, ananas.
Verrine panacotta fruits rouge.
Verrine crumble pomme épices.
Verrine fraise a la menthe.

Mini moelleux chocolat .

Mini moelleux creme de marron.
Macaron.

GROSSE PIECES

Piece montée choux, nougatine.
Craquant au chocolat.

Framboisier.

Wedding cake.

Piece montée brochette de fruits frais.
Piece montée de fruits frais.

Pavlova fruits rouge.

Gateau sur devis



SATLADES A PARTACGER

Salade de tomates cerises, mozza billes, pesto basilic.
Taboulé oriental aux amandes, menthe, citron.

Salade de perles saumon, crevettes, fromage frais citronné.
Salade de riz, poulet, mayonnaise au curry, olives noires,
oignons frits.

Salade de penné, tomates cerises, olives noire, pesto basilic
Salade césar, poulet, copeau de parmesan, tomate, crouton a
l’ail, oignons frits, sauce césar.

Salade Greque, feta aux herbes, oignons rouge, poivron, olive
noire.

Salade crevette, mangue, avocat.

PLATEAUX A PARTAGER

Charcuteries.

Jambon serrano, pancon tomate.
Crevettes, aioli.

Fromages.

(Eufs mimosa.

Légumes croquants.
Crudités.

Pilons de poulet aux herbes.
R6ti porc

R6ti boeuf

Fruits de mer.

Couteaux en persillade.
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e PAELLA: Gambas, moules, calamars, pilons de poulét,
chorizos.

e PAELLA MEDITERANENNE: Lotte, gambas, langoustine,
moules, palourdes, couteaux persillade, calamars, pilons de
poulet, chorizos.

e COUSCOUS POULET/MERGUEZ:Cuisse de poulet, merguez,
légumes, pois chiches, epices. Semoule, raisins secs.

e COUSCOUS ROYAL: Cuisse de poulet, merguez, agneau,
légumes, pois chiches, epices. Semoule, raisins secs.

e TAJINE POULET: Cuisse de poulet, citrons confits, olives
vertes, épices. Semoule, raisins secs.
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> e CURRY POULET: Filet de poulet, lait de coco, curry vert,

gingembre, citron vert. Riz parfumé a la graine de coriandre.

e CHOUCROUTE: Palette de porc fumée, saucisse de

Strasbourg, saucisse de Montbéliard, saucisse de francfort,

pomme de terre, choux.

o « POTEE AUVERGNATE: Poitrine fumée, saucisse de Toulouse,

saucisse fumeée, choux vert, carottes, pomme de terre.

e CASSOULET: Poitrine de porc fumée, saucisse de Toulouse,

cuisse de canard confit, haricots blancs.

e AIOLI: Cabillaud, légumes, ceuf, pommes de terre, aioli

e SEICHE EN PERSILLADE: Tomate provencale, aioli, riz.

e ROUILLE DE SEICHE: Blanc de seiche, sauce tomate au safran,

aioli, pomme de terre.

e GAMBAS FLAMBE: Gambas flambé au pastis, creme au pastis,

pomme de terre au herbes.

e NAGE DE LOTTE: Lotte, moules, fumé crémé au safran,

légumes de saison, pomme de terre.

e ROUGAIL SAUCISSES: Saucisses fumeées. Riz, haricots au
curcuma. Rougail tomates/piments.

e VEAU AUX OLIVES: Sauté de veau, olives verte, tomate
provencale, riz.

e POULET A LA PROVENCAL: Cuisse de poulet, poivron, oignon,
tomate, romarin, riz.

« GARDIANNE DE TAUREAU: Carottes, tomate provencale, riz.

e BOEUF BOURGUIGNON: Carottes, tomate provencale, riz.

e NAVARIN D’AGNEAU: ail, haricots blanc.
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ANIMATION PLANCHA

VIANDES

Brochette poulet thym, citron.
Brochette poulet chorizo.
Brochette magret de canard abricots.
Brochette Boeuf tomate séché.
Brochette Boeuf légumes.
Brochette agneau, ail confits.
Chipolata

Merguez

Chorizo

Cotelette d’agneau au thym
Cotelette porc herbe de Provence

POISSONS

Brochette seiche en persillade.

Brochette noix de saint jaques, chorizo.
Brochette de gambas, ananas, gingembre.
Brochette de gambas persillade.
Couteaux en persillade



